
DENOMINAZIONE DI VENDITA: Gelato variegato alla ciliegia 

barattolo 350g

Cod. Interno: 9016

Cod. EAN: 8000424090160

TIPO DI PRODOTTO: Gelato al gusto variegato alla ciliegia

DESCRIZIONE PRODOTTO: 

Gelato di elevata qualità e di superbo gusto. La notevole presenza di latte 

fresco toscano 100% conferisce al prodotto una cremosità ottimale e un 

sapore delicato che esalta i gusti nei quali viene commercializzato. 

INGREDIENTI: 

Latte fresco intero pastorizzato 68%, zucchero, preparato di ciliegia 6%: 

(zucchero, acqua, sciroppo di glucosio, ciliegie 2% sul prodotto finito, 

purea di ciliegia, acidificante: acido citrico, aromi, pectine, coloranti: 

E163,E120), panna fresca pastorizzata, destrosio, latte in polvere, malto 

destrine, lattosio, proteine del latte, grassi del latte, emulsionanti: 

E471,E472b,E477, stabilizzanti:E464,E406,E410. Contiene glutine

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE: 

Prodotto conforme al regolamento CE 2073/2005

CARATTERISTICHE CONTENITORE PRIMARIO: 

Barattolo in polipropilene da 350g provvisto di coperchio richiudibile.

CARATTERISTICHE CONTENITORE SECONDARIO: 

Cartone contenente 6 pezzi

CONSERVAZIONE: A -18C°

CONSERVABILITÀ: 1 anno

CONSORZIO PRODUTTORI

Gelato variegato alla ciliegia

Via Scansanese 150 - 58100 Grosseto 

tel. 0564 26393 - fax 0564 412665

www.lattemaremma.it

Con latte fresco Toscano 100%
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