CONSORZIO PRODUTTORI

latte maremma

Lafte uht intero 1 litro

Pastorizzato omogeneizzato

DENOMINAZIONE PRODOTTO: ~ Latte UHT intero 1it.

Cod. Interno: 221

Cod. E.AAN.: 8000424000213

Confezione: Tetra Pack brick base da 1 litro.
Provenienza del latte: Unione Europea

Lavorazione subita:
Sterilizzazione per iniezione diretta di vapore
CARATTERISTICHE CHIMICO FISICHE

Valore energetico: 65 Kcal; 271 KJ

Grasso: 3,60¢g . == .
Proteine: 315¢g

Carboidrati: 495¢

Calcio: 120 mg

(15% della dose giornaliera raccomandata)

Saggio ebollizione:
Saggio all'alcol 78°C:

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Odore, sapore e colore:

stabile
stabile

Caratteristici del prodotto

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE: ~ '\“'(i‘ly""'
Prodotto conforme al regolamento CE 2073/2005 3 :
CARATTERISTICHE DEL CONTENITORE PRIMARIO:
TBA/m 1000 B Flexo 95mm x 165mm x 62mm
CARATTERISTICHE DEL CONTENITORE SECONDARIO:
Cartone ondulato 390mm x 170mm x 205mm contenente 12 pz
Conservazione: Temperatura ambiente,
dopo l'apertura conservare in frigo
e consumare entro 3 giorni.
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Via Scansanese 150 - 58100 Grosseto
tel. 0564 26393 - fax 0564 412665

www.lattemaremma.it



	Pagina 50

