CONSORZIO PRODUTTORI

lutte maremma

Ricofta 250 gr.

DENOMINAZIONE DI VENDITA: Ricotta confezione 250g

Cod. Interno:
Cod. EAN:
TIPO DIPRODOTTO:

CONSISTENZA:
SAPORE/ODORE:

INGREDIENTI:
Conservanti aggiunti:

760

8000424007601

Derivato del latte, ottenuto dalla
coagulazione acido termica del siero di
latte aggiunto al latte vaccino.
Stabilizzato termicamente prima del
confezionamento.

Morbida, soffice e cremosa.
Caratteristico di latticino fresco senza
sapori ed odori estranei.

Siero di latte vaccino, latte, sale.
Nessuno.

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE

Materia grassa:
Umidita:
ph al cuore:

36 %
75 %
6,2

Via Scansanese 150 - 58100 Grosseto
tel. 0564 26393 - fax 0564 412665
www.lattemaremma.it

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE:

Prodotto conforme al regolamento CE 2073/2005
CARATTERISTICHE CONTENITORE PRIMARIO:

Vaschetta tronco conica cm 10,5 x 5,5

CARATTERISTICHE CONTENITORE SECONDARIO:

Vassoio in cartone cm c¢m 39,0x23,0x12,5 Contenente 12 pezzi
CONSERVAZIONE: In frigorifero a + 4 °C
CONSERVABILITA: 30 gg. (dalla data di produzione)
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