
Yogurt magro Latte di Maremma 750g

DENOMINAZIONE PRODOTTO: 
COD. INTERNO: 
COD. EAN: 

CONFEZIONE:
ORIGINE DEL LATTE:
INGREDIENTI:

CARATTERISTICHE CHIMICO FISICHE:
Dichiarazione nutrizionale per 100g di prodotto
Valore energetico:
Grassi:
Carboidrati:
Proteine:
Sale:

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:
Odore, sapore e colore: Liscio e cremoso. Privo di note estranee. Fresco.
CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE:
Prodotto conforme al regolamento CE 2073/2005
CARATTERISTICHE DEL CONTENITORE PRIMARIO:
Contenitore in Polipropilene con manico e tappo 
richiudibile. Ingombro Ø: 120mmx110h 
CARATTERISTICHE DEL CONTENITORE SECONDARIO:
Cassa in plastica a rendere contenente 12 pezzi. Ingombro 
in mm: 330x413x300h

PALLETTIZZAZIONE:
6 imballi x 3 strati =
18 imballi x 12 pezzi =
216 pezzi
CONSERVAZIONE: In frigorifero a +4° C
CONSERVABILITÀ: 30 giorni

Yogurt  Magro naturale
402
8000424004419

Secchiello con coperchio a pressione richiudibile 750g
Esclusivamente da allevamenti della provincia di Grosseto
Yogurt magro (latte scremato, Streptococcus thermophilus, Lactobacillus bulgaricus)
Senza glutine.

170 kcal, 40 kJ
0.10g di cui acidi grassi saturi 0,70g
5,10g di cui zuccheri 5,10g
4,70g
0,05g
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